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dans la farine et verses—y le sucre et les & jaunes emPorte-Puece quue de cuisson
d' e UFS. Mél qnge avec |€S doigts. roulequ a Pabssene

‘ Ajoute le beurre en Petits morceaux. Continue \
de pétrir avec les doigts jusqu's ce que le mélange R solodier

soit homo 3éne. ~ pinceou

@ Mets la farine dons le soladier. Creuse un puits

‘ Laisse reposer la pate 2 heures au frais.

® permande & un adulte de préchauffer le four & 30 .

180 °C (thermostat 6). Farine le plan de travail

puis Etale la pite Elle dot 8tre assez fine bredeles

(quelques millimetres d'épaisseur).

‘ Découpe des formes q l'emPorte—Piéce.
Dépose-les sur une plague recouverte de papier

sulfurisé puis dore-les avec le jaune d'oeuf restant
(tu peux le mélanger avec un peu de lait). préparation

Place la plaque dans le four et laisse cuire les
bredeles Penolomt 6 & 8 minutes.

difficulté




